Fritz
Striegel

Q%Mzwuz

mit Drompernichel wnd Marlofteiner Deferkirsche
14,00 €
avf “Crbsentuummus

3g.00¢€

SARTI-SPRITZ 02L € 7,00
GLAS CHAMPAGNER VEUVE PELLETIER BRUT OlL €850
PRI SECCO CUVEE 2l - ALKOHOLFREI - OlL €6,00

KRAUTER, HEU (VANNAHMEN)

WUpsere Weinemp?

7 (24

2024 ROSE BAPTISTE & LEON, FRERES VIGNER ONS
olL 380€ / 02L 7,60€ / 0,75L 27,00 €

2024 CHARDONNAY, LA COLLINE EN FLAMME
DOMAINE DES POTHIERS
olL 380€ / 02L 760€ / 0,75L 27,00 €

2024 BIANCO PORTICELLO, TENUTA DI CASTELLARO
0,75L 34,00 €



Fritz
Striegel

VORSPEISEN

KALTE GURKEN-JOGHUR T-SUPPE
MIT EINGELEGTEN CHILLF-CREVETTEN

TAFELSPITZSULZE
MIT SCHNITTLAUCHSAUCE

2X RIND

FILET UND ZWETSCHGENBAMMES
MIT SAIBLINGSCREME

HAUPTSPEISEN

MATJES
FILET ,HAUSFRAUEN ART“ MIT SALZKARTOFFELN

STEINPILZE
FEINE TAGLIOLINI MIT FRISCHEN STEINPILZEN

KALBSLEBER
MIT PFIFFERLINGEN, PFIR SICH UND KARTOFFELPUFFER

TOMAHAWK VOM LANDSCHWEIN (300 G)
MIT PFIFFER LING-BOHNEN-GEMUSE UND KR AUTER KAR TOFFELN

REH

ROSA RUCKEN MIT BLUMENKOHLCR EME,
STEINPILZEN UND GEWUR ZMARILLE

GEWURZBAUCH UND PULPO
AUF BUNTEM KOHLR ABIGEMUSE

SEETEUFEL
AUF KNUSPER SPECK-RATATOUILLE UND GNOCCHI

DESSERT

KASEVARIATION VOLKER WALTMANN ERLANGEN

DUO VON DER CREME BRULEE
LAVENDEL UND MILCHSCHOKOLADE MIT SORBET

4 C@WM

€ 12,00

€ 1250

€ 15,00

€ 17,00

€ 19,00

€ 2250

€ 22,00

€ 33,00

€ 21,00

€ 29,00

€ 1450

€ 1,00



