Fritz g MWM@

Striegel

3-Gang-Menu 55,00 €
(Vorspeise — Hauptgang — Dessert)

4-Gang-Menu 65,00 €
(2x Vorspeise — Hauptgang — Dessert)

Olorspeisen
Thunfisch-Tatar
mit Tomatenessenz und Schmorpaprika
€ 15,00

Jakobsmuschel

mit Kohlrabi, Apfel und Schweinekrusteln

€ 15,00

Wachtelbrust

gebraten, auf Curry-Bohnensalat

€ 14,00
Sarti Spritz 0,2L
Glas Champagner Veuve Pelletier Brut 0,2L
Jorg Geiger Cuvee 21 - alkoholfrei 0,2L

2024 Handwerk Chardonnay
Leiner | Pfalz

0,1L €380 | 02L €760 | 0,75L €27,00

2023 Gruner Veltliner
Loimer | Osterreich
0,1L €3,80 | 0,2L €7,60 | 0,75L € 27,00

2024 Rosé Baptiste & Leon
Fréres Vignerons | Frankreich
01L €380 | 0,2L €760 | 0,75L € 27,00

€7,00
€ 8,50
€7,00
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Lammriicken
auf Curry-Spitzkohl und Erbsenhumus

€ 32,00

Kalbskotelett
mit Kartoffelwaffeln und Bohnengemduse

€ 31,00
Rosa Rehriicken

mit Blumenkohlcreme, Pfifferlingen
und Balsamico-Heidelbeeren

Brust von der Ente € 33,00
gebraten, mit siR-saurem Kirbis,
Gnocchi und Ahornsirup

€ 31,00
Hanging Tender

rosa gebraten
mit gefullter Zwiebel, wildem Brokkoli
und Buchweizen-Almkaseravioli
Fjordforelle € 33,00
Filet mit Auberginenkruste,
Fregola Sarda und Pak Choi

€ 29,00

@M Frankische Zwetschge
mit Pistazie und

Duo von der Créme briilée weildem Schokoladeneis

Lavendel und Milchschokolade € 11,00

mit Sorbet

€ 11,00

Kasevariation
Volker Waltmann, Erlangen
€ 14,50



